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PRECAUCIONES IMPORTANTES

¢ Este aparato no esta destinado para ser usado por personas (incluidos ninos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales estén reducidas, o carezcan de experiencia o
conocimiento, salvo si han tenido supervision o instrucciones relativas al uso del aparato
pOr una persona responsable de su seguridad.

¢ | 0s nifios deberian ser supervisados para asegurar que no juegan con el aparato.

¢ Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, por su
servicio posventa o por personal cualificado similar con el fin de evitar un peligro.

¢ No se debe colocar el aparato contra la pared u otros aparatos y que se debe dejar una
distancia libre de al menos 10 centimetros (0 4 pulgadas) de la parte posterior, de sus
lados y de la parte superior.

. PRECAUCION: superficie caliente

¢ Nunca conectar el aparato a un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

* PRECAUCION: Antes de realizar cualquier operacién de limpieza, desconecte el aparato
de la alimentacion. No debe sumergir el aparato. No utilice productos abrasivos para la
limpieza de las piezas 0 accesorios que estan en contacto con alimento.

e Este aparato esta destinado a ser utilizado en el hogar y aplicaciones similares, tales
como:

- Cocinas de personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;

- Casas de campo;

- Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- Ambientes tipo cama y desayuno.

¢ No debe sumergir el aparato.



. ——————————————————————————————————
Lea todas las instrucciones.
¢ Este producto no debe ser utilizado por nifios menores de 8 anos. En el caso de la ser
utilizado por un niflo mayor de 8 afios, debe ser bajo supervision de un adulto.
¢ Este producto no esta disefado para funcionar mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
¢ | impieza y Mantenimiento:
- Primero, desconecte el enchufe de la red.
- Limpiar solo cuando la freidora se haya enfriado por completo. Retire la olla para que la
freidora se enfrie mas rapidamente.
- El recipiente y la canasta tienen un revestimiento antiadherente. No utilice utensilios de
cocina metalicos o materiales de limpieza abrasivos para limpiarlos, ya que esto puede
danar el revestimiento.
- Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.
- Limpiar la canasta y el cesto con agua caliente, lavavajillas y una esponja no abrasiva.
Puede utilizar liquido desengrasante para eliminar la suciedad restante.

Consejo: si se adhiere suciedad a la canasta o al fondo de la olla, llénela con agua
caliente con un poco de detergente. Cologue la canasta en el recipiente y deje
que la olla y la canasta se remojen durante aproximadamente 10 minutos.

- Limpie el interior de la freidora con agua caliente y una esponja no abrasiva.
- Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para eliminar los restos de
comida.

e Antes de usar, verifique que el voltaje del toma de corriente corresponda al que se
muestra en la etiqueta de caracteristicas incluida en el equipo. Si tiene dudas sobre las
caracteristicas de voltaje/ tension, consulte con su proveedor de energia eléctrica.

¢ No opere ningun producto con un cable o enchufe dafiado o después de un mal
funcionamiento del producto, o si éste se ha caido o sido dafiado de alguna manera. Lleve
el producto al servicio técnico autorizado mas cercano para su revision, reparacion o ajuste
eléctrico o mecanico.

¢ El uso de accesorios no recomendados o incluidos por el fabricante puede causar
lesiones a personas y perjudicar el funcionamiento del equipo.

¢ No tocar la superficie caliente. Use la manija o el asa.

¢ No utilice el producto para otro uso que no sea el previsto por este manual.

Cualquier otro uso puede danar el equipo o causar lesiones.



. ——————————————————————————————————
¢ | os artefactos de cocina deben ser colocados sobre una superficie plana estable para
evitar el derrame de liquidos calientes.
¢ No permita que el cable cuelgue del borde de una mesa o mostrador ni toque una
superficie caliente.
¢ No colocar el producto sobre o cerca de un quemador eléctrico o de gas caliente,
ni de un horno caliente.
¢ Se debe tener extrema precaucion al mover el producto ya que puede estar caliente.
¢ No desatienda el producto cuando esté funcionando.
¢ | os ninos deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el producto.
¢ F| producto no debe ser sumergido en agua o en algun otro liquido.
¢ Desenchufe el producto de la corriente cuando no esté en uso y antes de limpiarlo.

El mismo necesita aproximadamente 30 minutos para enfriarse y poder manipularlo

o limpiarlo de manera segura.

* Asegurese de que las manillas estén correctamente ensambladas a la canasta y
aseguradas en su lugar. Ver instrucciones detalladas sobre el montaje.

¢ Antes de usar, siempre asegurese de que el depdsito interior esté posicionado
correctamente.

e Siempre desenchufe el producto del suministro eléctrico antes de cerrarlo.

¢ Aunque el depdsito interior es desmontable y puede sumergirse completamente en agua
y limpiarse, debe secarse por completo antes del siguiente uso para evitar descargas
eléctricas.

¢ Para evitar incendios, no cologque el producto cerca de materiales inflamables, tales
como cortinas, no coloque nada encima del producto y a una distancia considerable de la
parte trasera del producto.

¢ Asegurese de haber retirado todos los papeles, cartones o plasticos antes de freir
alimentos.

¢ No se puede utilizar para almacenar cosas, especialmente papeles, cartones o plasticos.
¢ Al terminar de freir y antes de abrir la tapa, siempre levante la canasta y espere unos
segundos para permitir que la presion del vapor disminuya.

¢ Si el producto se utiliza de forma inadecuada o con fines profesionales o
semiprofesionales, o no se utiliza de acuerdo con las instrucciones del manual de usuario,
la garantia pierde su validez y se rechaza cualquier responsabilidad por los dafos
causados.

¢ Para evitar incendios, no cologque el producto cerca de materiales inflamables, tales
como cortinas, no coloque nada encima del producto y a una distancia considerable de la
parte trasera del producto.
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INTRODUCCION

El modelo EASYFRYER-3600 de TELEFUNKEN ofrece una manera facil y saludable de
preparar sus comidas favoritas. Utilizando un novedoso sistema de circulacion de aire
rapido y caliente puede preparar numerosos y deliciosos platos. La freidora calienta los
alimentos en todas direcciones permitiendo utilizar la menor cantidad de aceite posible,
pero logrando un resultado final idéntico al freido convencional.

IMPORTANTE

PELIGRO

¢ Nunca sumerja la carcasa, que contiene los componentes eléctricos y los elementos
calefactores, en agua ni la enjuague bajo el grifo.

¢ No permita que entre agua u otro liquido en el aparato para evitar descargas eléctricas.
¢ Ponga siempre los ingredientes a freir dentro de la cesta para evitar que entren en
contacto con las resistencias.

¢ No cubra la entrada de aire y las aberturas exteriores de aire mientras el aparato esté
funcionando.

¢ No llene la olla con aceite ya que esto puede causar un riesgo de incendio.

¢ Nunca toque el interior del producto mientras esté funcionando.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando el aparato esté en
funcionamiento.

PRECAUCION

e Asegurese de que el aparato esté colocado sobre una superficie horizontal, plana y
estable.

¢ Sj el aparato se utiliza incorrectamente o para fines profesionales o semiprofesionales o
no se utiliza de acuerdo con las instrucciones del manual del usuario, la garantia pierde su
validez y podemos rechazar cualquier responsabilidad por los dafios causados.

¢ Desenchufe siempre el aparato cuando no se utilice.

¢ | a freidora necesita aproximadamente 30 minutos para que se enfrie y pueda
manipularse o limpiarse con seguridad.

¢ Debe reservar una distancia minima de 10cm alrededor de la freidora de aire para
garantizar que no haya objetos obstruyendo la salida de aire.

©



ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Quite las protecciones y etiquetas de la freidora de aire.

3. Limpie a fondo la olla y la rejilla con agua caliente, un poco de liquido lavavajillas y una
esponja no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.

Se trata de una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene la olla con aceite
0 grasa para freir directamente.

Aviso: cuando su freidora de aire se calienta por primera vez, puede emitir un ligero humo
u olor. Esto es hormal con muchos aparatos de calefaccion. Esto no afecta la seguridad de
su aparato.

PREPARACION PARA EL USO

1. Coloque la freidora sobre una superficie estable, horizontal y nivelada.

No coloque la freidora sobre una superficie no resistente al calor.

2. Coloque la rejilla dentro de la olla.

No llene la olla con aceite ni ningun otro liquido.

No coloque nada encima del aparato, el flujo de aire se interrumpira y afectara el resultado
de la fritura con aire caliente.

USO DE LA FREIDORA DE AIRE

Con la freidora de aire puedes cocinar una gran cantidad de alimentos.

1. Conecte el enchufe de red a una toma de corriente con conexion a tierra.

2. Retire con cuidado la olla de la freidora de aire caliente.

3. Ponga los ingredientes en la olla para freir.

4. Vuelva a introducir la olla en la freidora de aire caliente.

Tenga en cuenta para alinear cuidadosamente con las guias en el cuerpo de la freidora.
Nunca use la olla sin la rejilla dentro.

Precaucion: No toque la olla durante y después del uso, ya que se calienta mucho. Sujete
siempre la olla por el asa.

5.Determine el tiempo de preparacion requerido para los ingredientes

(consulte la seccioén “Instrucciones de operacion” en este capitulo).

6.Algunos ingredientes requieren agitacion a la mitad del tiempo de preparacion.
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7. Para agitar los ingredientes, saque la olla del aparato por el asa y agitela.

Luego deslice la olla nuevamente dentro de la freidora.

Precaucion: no presione el botén en el mango durante la agitacion.

Consejo: si configura el temporizador a la mitad del tiempo de preparacion, escuchara

el timbre del temporizador cuando tenga que agitar los ingredientes. Sin embargo, esto
significa que debe volver a configurar el temporizador en el tiempo de preparacion restante
después de agitar.

8. Cuando escuche el zumbador del temporizador, que indica que ha transcurrido el
tiempo de preparacion establecido, saque la olla para freir de la freidora.

Consejo: Puedes ajustar la temperatura o el tiempo segun tu gusto durante el uso. Su
configuracion se mantendra durante aproximadamente un minuto después de sacar la olla
de la freidora.

9. Verifica si los ingredientes estan listos o no.

Si los ingredientes aun no estan listos, simplemente vuelva a colocar la olla para freir en la
freidora de aire y ajuste el temporizador a unos minutos mas.

10. Para retirar los ingredientes (p. €j., patatas fritas), saque la olla de la freidora de aire
caliente y coléquela sobre una superficie resistente al calor.

No voltee la olla boca abajo con la rejilla ain unida a ella, ya que cualquier exceso de aceite
que se haya acumulado en el fondo de la olla se filtrara a los ingredientes.

La olla y los ingredientes estan calientes, puede salir vapor de la olla dependiendo del tipo
de ingredientes que estén dentro de la freidora.

11. Vacie la cesta en un boul o en un plato.

12. Cuando un lote de alimentos esté listo, la freidora de aire caliente esta
instantaneamente lista para preparar otro lote.

AJUSTES

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estas configuraciones son indicaciones. Como los ingredientes
difieren en origen, tamano, forma y marca, no podemos garantizar la mejor configuracion
para sus ingredientes.

La tecnologia Rapid Air recalienta instantdneamente el aire dentro del electrodoméstico,
sacar la olla brevemente del electrodoméstico durante la fritura con aire caliente apenas
retrasa el proceso.



TABLA DE PROGRAMAS DE LA FREIDORA DE AIRE

Ingredientes Tiempo (m) Temperatua (°C)
Papas fritas congeladas 20-25 200
Alita de pollo 20-25 200
Pizza 10-15 180
Carnes 15-20 180
Pescado 20-25 160
Postres 20-25 160
Panceta 20-25 200
Langostinos 10-15 180
Pizza 20-25 200

Nota: Aflade 3 minutos al tiempo de preparacion cuando empieces a freir con la freidora
de aire caliente todavia fria.

CONSEJOS

¢ | os ingredientes mas pequenos generalmente requieren un tiempo de preparacion un
poco mas corto que los ingredientes mas grandes.

¢ Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de preparacion un poco mas
largo, una cantidad mas pequefa de ingredientes requiere un tiempo de preparacion un
pOCO mas corto.

¢ Agitar los ingredientes mas pequefos a la mitad del tiempo de preparacion optimiza el
resultado final y puede ayudar a evitar que los ingredientes se friten de manera desigual.
e Agregue un poco de aceite a las papas frescas para obtener un resultado crujiente. Frie
tus ingredientes en la freidora de aire caliente unos minutos después de anadir el aceite.
¢ No prepare ingredientes extremadamente grasosos como salchichas en la freidora de
aire caliente.

¢ | 0s snacks que se pueden preparar en horno también se pueden preparar en la freidora
de aire caliente

e | a cantidad 6ptima para preparar papas fritas crujientes es de 500 gramos.

¢ Utilice masa prefabricada para preparar bocadillos rellenos de forma rapida y sencilla.
La masa prefabricada también requiere un tiempo de preparacion mas corto que la masa
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- Puede colocar un molde para horno o una fuente de horno en la cesta de la freidora de
aire caliente si desea hornear un pastel.

- También puede utilizar la freidora de aire caliente para recalentar ingredientes. Para reca-
lentar los ingredientes, ajuste la temperatura a 150°C durante un maximo de 10 minutos.

LIMPIEZA

Limpie la freidora de aire después de cada uso.

No use utensilios de cocina de metal o materiales de limpieza abrasivos para limpiar

la olla y la rejilla, ya que esto puede danar el revestimiento antiadherente.

¢ Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que la freidora de aire caliente se enfrie.
Nota: para que la freidora de aire caliente se enfrie mas rapidamente ,retire la olla.

e Limpie el exterior de la freidora de aire con un pafio humedo.

¢ | impie la olla y la rejilla con agua caliente, un poco de detergente liquido y una esponja
no abrasiva.

Puede utilizar liquido desengrasante para eliminar cualquier resto de suciedad.

Consejo: si hay suciedad adherida a la rejilla o al fondo de la olla, llénela con agua caliente
y un poco de detergente. Cologue la rejilla en la olla déjelas en remojo durante
aproximadamente 10 minutos.

Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier residuo de
comida.

ALMACENAMIENTO

1 Desenchufe la freidora de aire y déjela enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas.

AMBIENTE

No tire la freidora de aire junto con la basura doméstica normal cuando esté agotado,
sino llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclaje. Al hacer esto,
ayudas a preservar el medio ambiente.

®



ESPECIFICACIONES TECNICAS

¢ \oltaje: 220-240V~; 50-60Hz
e Potencia: 1200W - 1400W
¢ Capacidad con rejilla: 3,6 L

¢ Temperatura ajustable: 80°C -200°C

¢ Temporizador (0-60 min)

PREGUNTAS FRECUENTES

Problema

Causa posible

Solucién

La freidora de aire caliente
no funciona.

1) El aparato no esté en-
chufado.

2) No ha configurado el
temporizador.

1) Coloque el enchufe de
red en una toma de corrien-
te con conexion a tierra.

2) Configure la tecla del
temporizador en el tiempo
de preparacion requerido
para encender la freidora
de aire.

Los alimentos fritos con la
freidora no estan cocidos.

1) La cantidad de ingredien-
tes en la cesta es demasia-
do grande..

2) La temperatura estableci-
da es demasiado baja.

3) El tiempo de preparacion
es demasiado corto.

1) Vuelva a colocar y cerrar
correctamente.

2) Coloque la tecla de
temperatura en el ajuste de
temperatura deseado.

3) Ajuste el temporizador

al tiempo de preparacion
requerido.

Los ingredientes se frien
de manera desigual en la
freidora.

1) Ciertos tipos de ingredien-
tes deben agitarse a la mitad
del tiempo de preparacion.

1) Los alimentos que se
encuentran superpuestos
(. €j., papas fritas) deben
agitarse a la mitad del tiem-
po de preparacion.
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Los alimentos fritos no
estan crujientes cuando
salen de la freidora.

1) Utilizaste un tipo de
snacks destinados a ser
preparados en una freidora
tradicional.

1) Use bocadillos para
horno o cepille ligeramente
un poco de aceite sobre los
bocadillos para obtener un
resultado mas crujiente.

No puedo deslizar la
canasta en la freidora
correctamente.

1) Hay demasiados
ingredientes en la olla para
frefr.

1) UNo llene la olla mas alla
de la indicacion MAX.

2) Empuie la rejilla hacia
abajo en la olla hasta que
quede firme.

Sale humo blanco de la
freidora.

1) Estas cocinando
ingredientes grasosos.
2) La olla aun contiene
restos de grasa del uso
anterior.

1) Cuando frites ingredien-
tes grasosos en la freidora,
se filtrara una gran cantidad
de aceite a la olla. El aceite
produce humo blanco y la
olla puede calentar mas de
lo normal. Esto no afecta al
aparato ni al resultado final.
2) El humo blanco es cau-
sado por el calentamiento
de la grasa en la sartén.
asegurese de limpiar la sar-
tén correctamente después
de cada uso.

Las papas fritas frescas se
frien de manera desigual en
la freidora.

1) No utilizé el tipo de papa
adecuado.

2) No enjuag¢ bien los
cortes de papa antes de
freirlos.

1) Use papas frescas y ase-
gurese de que se manten-
gan firmes durante la fritura.
2) Enjuague los cortes de
papa correctamente para
eliminar el almiddn del
exterior.
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Las papas fritas frescas no
estan crujientes cuando
salen de la freidora.

1) El crujiente de las papas
fritas depende de la canti-
dad de aceite y agua en las
papas fritas.

1) Asegurate de secar bien
las papas antes de anadir el
aceite.

2) Corta las papas mas
pequefas para que queden
mas crujientes.

3) Agregue un poco mas
de aceite para obtener un
resultado mas cruijiente.

CONTACTO DE SERVICIO

En Argentina

SOMECO ELECTRONICS S.A.
Servicio Técnico Central
Boulogne Sur Mer 61
(B1766FXA) La Tablada

e-mail: service@someco.com.ar
Tel.: 0800-333-8274

(5411) 7078-1080

En Brasil

SOMECO IND. COM. IMP. EXP.
LTDA.

Rua Alcantara 606/610

Vila Maria Baixa

CEP 02110-010

e-mail: someco@someco.com.br
Fone: (6511) 2795-4190

En Chile

ELECTRONICA MEGATEL S.A.
Porvenir 140

Santiago Centro - Chile

e-mail: servicio@somecoandina.cl
Tel.: (56) 2-26350453

SOMECO ANDINA S.A.

Manzana 17 galpon 24

Recinto Amurallado

Tel.: (66) 572 724154

e-mail: servicio@somecoandina.cl
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PRECAUCOES IMPORTANTES

Leia todas as instrucoes.

¢ Este produto néo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais sejam reduzidas, ou que nao tenham experiéncia
ou conhecimento, a menos que tenham recebido superviséo ou instrucdes relativas a
utilizagao do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca. A limpeza e a
manutencé&o nao devem ser realizadas por criancas

e Este produto ndo deve ser utilizado por criancas menores de 8 anos de idade. No caso
de ser utilizado por uma crianga com mais de 8 anos, devera ser feito sob superviséo de
um adulto.

e Este produto n&o foi projetado para ser operado por um temporizador externo ou siste-
ma de controle remoto separado.

¢ Este produto foi concebido apenas para uso doméstico. fornecido para uso

aplicacdes domésticas e similares, como:

- areas de cozinha para funcionarios em lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho.
- Casas de campo.

- por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

- ambientes tipo bed and breakfast.

¢ |impeza e manutencao:

- Primeiro, desconecte o plugue da rede elétrica.

- Limpe apenas quando a fritadeira estiver completamente fria. Retire a panela para permi-
tir que a fritadeira esfrie mais rapido.

- A tigela e o cesto possuem revestimento antiaderente. Nao use panelas de metal ou ma-
teriais de limpeza abrasivos para limpar, pois isso pode danificar o revestimento.

- Limpe a parte externa do aparelho com um pano Umido.

- Limpe o cesto e o0 cesto com agua quente, maquina de lava-lougas e esponja nao abra-
siva.

Vocé pode usar um liquido desengordurante para remover qualquer sujeira restante.

Dica: Se a sujeira grudar na cesta ou no fundo da panela, encha-a com agua
aqueca com um pouco de detergente. Coloque a cesta no recipiente e deixe
Deixe a panela e o cesto de molho por cerca de 10 minutos.

- Limpe o interior da fritadeira com agua quente e uma esponja nao abrasiva.
- Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover quaisquer

vestigios de refeicao.



. ——————————————————————————————————
¢ Antes de usar, verifique se a voltagem da tomada corresponde aquela
indicado na etiqueta de caracteristicas incluida no equipamento. Se vocé tiver duvidas
sobre as caracteristicas de tenséo/tensao, consulte seu fornecedor de energia elétrica.
¢ N&o opere nenhum produto com cabo ou plugue danificado ou apds uso indevido.
operacgao do produto ou se o produto tiver caido ou danificado de alguma forma. Leve o
produto a assisténcia técnica autorizada, reparo ou ajuste elétrico ou mecanico.
® Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante ou
por uma assisténcia técnica autorizada, para evitar riscos.
¢ O uso de acessodrios ndo recomendados ou incluidos pelo fabricante pode causar
ferimentos a pessoas e prejudicar o funcionamento do equipamento.
¢ N&o toque na superficie quente. Use a alca.
¢ Nao utilize o produto para nenhum uso diferente daquele previsto neste manual.
Qualquer outro uso pode danificar o equipamento ou causar ferimentos.
¢ Os utensilios de cozinha devem ser colocados sobre uma superficie plana e estavel para
evitar derramamento de liquidos quentes.
¢ Nao deixe 0 cabo pendurado na borda da mesa ou balcao ou toque em
superficie quente.
¢ N&o cologue o produto sobre ou perto de um gas quente ou queimador elétrico,
nem de um forno quente.
¢ Deve-se ter extremo cuidado ao mover o produto, pois ele pode estar quente.
* Nao deixe 0 produto sem supervisao enquanto estiver em funcionamento.
¢ As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brinquem com o produto.
¢ O produto n&o deve ser imerso em agua ou qualguer outro liquido.
¢ Desligue o produto da rede elétrica quando ndo estiver em uso e antes de limpa-lo.
Precisa de aproximadamente 30 minutos para esfriar e poder manusea-lo.
ou limpe-o0 com segurancga.
¢ Certifique-se de que as algcas estejam corretamente montadas no cesto e
seguro no lugar. Veja instrugdes detalhadas sobre montagem.
¢ Antes de usar, certifique-se sempre de que o reservatorio interno esteja posicionado
corretamente.
* Embora o tanque interno seja removivel e possa ser totalmente imerso em agua e limpo,
ele deve ser completamente seco antes do préximo uso para evitar choque elétrico.
¢ Para evitar incéndio, nao coloque o produto perto de materiais inflamaveis, como corti-
nas, nao coloque nada em cima do produto e a uma distancia consideravel doparte trasera
del producto.
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e Certifique-se de ter removido todo o papel, papelao ou plastico antes de fritar
comida.
¢ O produto n&o pode ser usado para armazenar coisas, especialmente papéis,
papelao ou plastico
e Sempre desconecte o produto da rede elétrica antes de fecha-lo.
¢ Ao terminar de fritar e antes de abrir a tampa, levante sempre o cesto e espere alguns
segundos para que a pressao do vapor diminua.
e Guarde estas instrucoes.
e Se o produto for utilizado indevidamente ou para fins profissionais ou
semiprofissionais, ou ndo for utilizado de acordo com as instru¢des do manual do usuario,
a garantia perde a validade e qualguer RESPONSABILIDADE POR DANOS CAUSADOS
SERA REJEITADA.

PARTES DA AIR FRYER

@ Controle de temperatura @ Controle do temporizador @ Exterior da tigela

@ lLuz indicadora @ Corpo principal @ Grelha

©



INTRODUCAO

O modelo TELEFUNKEN EASYFRYER-3600 oferece uma maneira facil e saudavel de
preparar seus alimentos favoritos. Usando um novo sistema de circulagéo de ar

rapido e quente vocé pode preparar muitos pratos deliciosos. A fritadeira aquece 0s
alimentos em todas as direcdes permitindo utilizar a menor quantidade de 6leo possivel,
mas conseguindo um resultado final idéntico a fritura convencional.

IMPORTANTE

PERIGO

¢ Nunca nunca mergulhe a fritardeira em agua ou enxague em agua corrente.

e Nao permita a entrada de agua ou outros liquidos no aparelho para evitar choque eléctri-
co.

¢ Cologue sempre os ingredientes a fritar na grelha para evitar que entrem

em contato com resistores.

¢ N&o cubra a entrada de ar e as aberturas de ar externas enquanto o aparelho estiver
funcionando.

¢ N&o encha as placas com 6leo, pois isso pode causar risco de incéndio.

¢ Nunca toque no interior do produto enquanto ele estiver em funcionamento.

A temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

CUIDADO

¢ Certifique-se de que a fritadeira esteja colocada em uma superficie nivelada,

plana e estavel.

¢ Se o produto for utilizado incorretamente ou para fins profissionais ou semiprofissionais
ou n&o for utilizado de acordo com as instrucdes do manual do usuario, a garantia sera
anulada e poderemos declinar qualquer responsabilidade pelos danos causados.

¢ Desligue sempre o aparelho quando n&o estiver em uso.

¢ A fritadeira precisa de aproximadamente 30 minutos para esfriar para poder ser
manuseada ou limpa com segurancga.

¢ Vocé deve manter uma distancia minima de 10 cm ao redor da fritadeira para
certifique-se de que nao ha objetos obstruindo a saida de ar.



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Remova todas as protecdes e etiquetas da fritadeira.

3. Limpe bem a panela e a grelha com agua quente, um pouco de detergente liquido e
uma esponja nao abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

E uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. N&o encha a panela com 6leo ou
gordura para fritar diretamente.

Aviso: Quando a sua fritadeira é aquecida pela primeira vez, ela pode emitir uma leve
fumaga ou odor. Isto é normal em muitos aparelhos de aquecimento. Isso nao afeta a
seguranga do seu dispositivo.

PREPARACAO PARA USO

1. Cologue a fritadeira sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada.

Nao coloque a fritadeira sobre uma superficie nao resistente ao calor.

2. Cologue a grade dentro da panela.

Nao encha a panela com 6leo ou qualquer outro liquido.

Nao coloque nada em cima do aparelho, o fluxo de ar sera interrompido e afetara o resul-
tado da fritura com ar quente.

USANDO A FRITADEIRA A AR

Com a airfryer vocé pode cozinhar uma grande quantidade de alimentos.

1. Conecte o plugue principal a uma tomada com ligagao a terra.

2. Retire cuidadosamente a panela da fritadeira a ar quente.

3. Cologue os ingredientes na cesta.

4. Coloque a panela de volta na fritadeira a ar quente.

Lembre-se de alinhar cuidadosamente com as guias do corpo da fritadeira.

Nunca use a panela sem a grelha dentro.

Cuidado: Nao toque a panela durante e apds o uso, pois ele fica muito quente. Sempre
segure a panela pela alca.

5. Determine o tempo de preparo necessario para os ingredientes

(consulte a secao “Instrugbes de operacao” neste capitulo).

6.Alguns ingredientes necessitam de ser mexidos a meio do tempo de preparacao (verla
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secao “Tabela de Programas” neste capitulo).

7. Para mexer os ingredientes, retire a panela do aparelho pela al¢ca e sacuda-a.

Em seguida, deslize a panela de volta para a fritadeira.

Cuidado: Nao pressione o botédo na alga durante a agitagao.

Dica: Se vocé ajustar o temporizador para metade do tempo de preparo, vocé ouvira o
crondmetro tocar quando precisar agitar os ingredientes. No entanto, isso significa que
vocé deve zerar o crondmetro para o tempo restante de preparo apds agitar.

8. Quando vocé ouvir a campainha do temporizador, indicando que o tempo expirou,
defina o tempo de preparacéo, retire a panela da fritadeira.

Dica: Vocé pode ajustar a temperatura ou o tempo conforme desejar durante o uso. Sua
configuracao sera mantida por cerca de um minuto depois que vocé retirar a panela da
fritadeira.

9. Verifique se os ingredientes estdo prontos ou néo.

Se os ingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta colocar a panela de volta na fritadei-
ra e ajustar o crondmetro para mais alguns minutos.

10. Para retirar ingredientes (por exemplo, batatas fritas), retire a panela da fritadeira e
coloque sobre uma superficie resistente ao calor.

Nao vire a panela de cabeca para baixo com a grade ainda presa, pois 0 excesso de dleo
acumulado no fundo da panela ira infiltrar-se nos ingredientes.

Se a panela e os ingredientes estiverem quentes pode escapar da panela dependendo do
tipo de ingredientes na fritadeira.

11. Esvazie o cesto em uma tigela ou prato.

12. Quando um lote de alimentos estiver pronto, a fritadeira a ar quente estara ligada.
instantaneamente pronto para preparar outro lote.

CONFIGURACOES

A tabela a seguir ira ajuda-lo a selecionar as configuracoes basicas para os ingredientes.
Observacao: observe que essas configuragdes sao diretrizes. Como os ingredientes
diferem em origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a melhor configuracao
para 0s seus ingredientes.

A tecnologia Rapid Air reaquece instantaneamente o ar dentro do aparelho, removendo
brevemente a panela do aparelho durante a fritura com ar quente dificimente retarda o
Processo.



TABLA DE PROGRAMAS DE LA FREIDORA DE AIRE

Ingredientes Tempo (m) Temperatura (°C)
Batata doce congelada 20-25 200
ASA de galinha 20-25 200
Pizza 10-15 180
Carnes 15-20 180
Peixe 20-25 160
Sobremesas 20-25 160
Bacon 20-25 200
Camardes 10-15 180
Pizza 20-25 200

Obs: Adicione 3 minutos ao tempo de preparo ao comegar a fritar com a fritadeira ainda
fria.

PONTAS

¢ Ingredientes menores geralmente requerem um tempo de preparagdo um pouco mais
curto do que ingredientes maiores.

¢ Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparacao um pouco mais
longo, uma quantidade menor de ingredientes requer um tempo de preparacdo um pouco
mais curto.

e Agitar ingredientes menores durante a preparacao optimiza o resultado final e pode aju-
dar a evitar a fritura irregular dos ingredientes.

¢ Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para obter um resultado crocante. Frite os
ingredientes na frigideira alguns minutos apés adicionar o 6leo.

* Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira a ar
quente.

¢ | anches que podem ser preparados no forno também podem ser preparados na fritadei-
ra aar quente

¢ A quantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes € de 500 gramas.

¢ Use massa pré-cozida para fazer sanduiches recheados com rapidez e facilidade. A
massa pré-fabricada também requer um tempo de preparacdo mais curto do que a massa

normal.



LIMPEZA

Limpe a fritadeira apds cada uso.

N&o use panelas de metal ou materiais de limpeza abrasivos para limpar

panela e grelha, pois isso pode danificar o revestimento antiaderente.

* Retire a ficha da tomada e deixe a fritadeira esfriar.

Observacao: Para que a fritadeira a ar quente esfrie mais rapido, remova a panela.

¢ L impe o exterior da fritadeira com um pano umido.

¢ | impe a panela e a grelha com agua quente, um pouco de detergente liquido € uma
esponja nao abrasiva.

Vocé pode usar um liquido desengordurante para remover qualguer sujeira restante.
Dica: se houver sujeira grudada na grade ou no fundo da panela, encha-a com agua
quente e um pouco de detergente. Coloque a grelha na panela e deixe de molho por apro-
ximadamente 10 minutos.

ARMAZENAR

1 Desligue a fritadeira e deixe-a esfriar.
2 Certifique-se de que todas as pecas estejam limpas e secas.

ATMOSFERA

Nao descarte a fritadeira junto com o lixo doméstico normal quando ela estiver esgotada,
caso contrario, leve-a até um ponto de descarte oficial reciclagem.
Ao fazer isso,Vocé ajuda a preservar 0 meio ambiente.

ESPECIFICACOES TECNICAS

e Alimentacéao elétrica:
127V~; 60Hz; 1200W
220-240V~; 50-60Hz; 1200W - 1400W
e Capacidade com grade: 3,6 L
e Temperatura ajustavel: 80°C -200°C
¢ Temporizador (0-60 min)
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PERGUNTAS FREQUENTES

Problema

Possivel causa

Solucao

A fritadeira a ar quente né&o
funciona.

1) O aparelho nao esta
conectado.

2) Vocé nao ajustou o
temporizador.

1) Coloque a ficha numa
tomada com ligagéo a terra.
2) Ajuste a tecla do tem-
porizador para o tempo de
preparag¢ao necessario para
ligar a fritadeira.

Os alimentos fritos na frita-
deira ndo sao cozinhados.

1) A quantidade de ingre-
dientes na cesta € muito
grande.

2) A temperatura definida
esta muito baixa.

3) O tempo de preparacao
€ muito curto.

1) Substitua e feche corre-
tamente.

2) Defina a tecla de tempe-
ratura para a configuracao
de temperatura desejada.
3) Ajuste o temporizador
para o tempo de prepa-
racao necessario.

Os ingredientes sao fritos
de forma irregular na frita-
deira.

1) Certos tipos de ingredien-
tes precisam ser agitados
na metade do tempo de
preparo.

1) Os alimentos sobrepos-
tos (por exemplo, batatas
fritas) devem ser agitados a
meio do tempo de prepa-
ragéo.

Alimentos fritos nao ficam
crocantes quando saem da
fritadeira.

1) Vocé utilizou um tipo de
alimento destinado a ser
preparado em uma fritadeira
tradicional.

1) Use alimentos proprios
para ir ao forno ou pincele
levernente um pouco de
6leo sobre os alimentos
para obter um resultado
mais crocante.
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Nao consigo deslizar o
cesta na fritadeira
corretamente.

1) S&o muitos
ingredientes na panela.

1) Nao encha a panela além
da indicacdo MAX.

2) Empurre a grade para
dentro da panela até que
fique firme.

Sai fumaca branca da
fritadeira.

1) Vocé esta cozinhando
ingredientes gordurosos.

2) A panela ainda contém
vestigios de gordura de uso
anterior.

1) Ao fritar ingredientes
gordurosos na fritadeira,
uma grande quantidade

de dleo vazara para dentro
da panela. O dleo produz
fumaga branca e a panela
pode ficar mais quente que
o normal. Isto nao afeta o
dispositivo nem o resultado
final.

2) A fumaca branca é cau-
sada pelo aguecimento da
gordura da panela. certifi-
que-se de limpar a panela
adequadamente apds cada
uso.

Batatas fritas frescas séo
fritas de maneira irregular
na fritadeira.

1) Vocé nao usou o tipo
certo de batata.

2) Nao lavou bem os
pedacos de batata antes de
fritar.

1) Use batatas frescas e
certifique-se de que fiquem
firmes durante a fritura.

2) Enxague bem os
pedacgos de batata para
remover qualquer amido da
parte externa.




As batatas fritas frescas
nao ficam crocantes quan-
do saem da fritadeira.

1) A crocancia das batatas
fritas depende da quanti-
dade de dleo e agua nas
batatas fritas.

1) Certifique-se de secar
bem as batatas antes de
adicionar o dleo.

2) Corte as batatas em
pedacos menores para que
figuem mais crocantes.

3) Adicione um pouco mais
de dleo para obter um re-
sultado mais crocante.

PARA SUPORTE TECNICO

Argentina

SOMECO ELECTRONICS S.A.
Servicio Técnico Central
Boulogne Sur Mer 61
(B1766FXA) La Tablada

e-mail: service@someco.com.ar
Tel.: 0800-333-8274

(5411) 7078-1080

Brasil

SOMECO IND. COM. IMP. EXP.
LTDA.

Rua Alcantara 606/610

Vila Maria Baixa

CEP 02110-010

e-mail: someco@someco.com.br
Fone: (6511) 2795-4190

Chile

ELECTRONICA MEGATEL S.A.
Porvenir 140

Santiago Centro - Chile

e-mail: servicio@somecoandina.cl
Tel.: (56) 2-26350453

SOMECO ANDINA S.A.

Manzana 17 galpdn 24

Recinto Amurallado

Tel.: (66) 572 724154

e-mail: servicio@somecoandina.cl
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